
KRYDDIG HÖSTDRÖM 
DRINK 

OxN PÅ FAT
MODERN LAGER

VARMRÄTTER

GODSAKER

FÖRRÄTTER/SNACKS

Mandelbakad torsk från trondheimsfjorden, 

gula betor, gröna ärtor, vitvinsås, 

& potatispuré. 

TORSK

Kött från Norrländska gårdar, salt gurka 

isad silverlök, krispsallad, chilimajonäs,

cheddar & pommes.

Veg: Friterad grillost (Osterian af 

Jemtland).

REVSUNDS SMASHBURGARE

OSTKAKA

215:-

89:-

Vissa rätter är, eller går att få gluten-, laktos- eller köttfri. Fråga oss.

265:-

Äppelrökt cheddar, rökt älgkorv, 

krusbärsmarmelad & stekt levainbröd. 

Rödvinssås, bearnaisesås, champinjoner,

savoykål, steklök & rostad potatis/

pommes.  

SVENSK OXFILÉ 345:-

VANILJGLASS 40:-
/kula

 

PARFAIT MED LINGON 40:-
/kula

Vår egen parfait med Orrnäset brännvin.

VÅR KOLASÅS
TOPPING

LIKÖR 2 CL (KÖRSBÄR ELLER  BRYNT SMÖR)

+ DIPP
POMMES 45:-

10:-

10:-
50:-

PIMIENTO DE PADRON 85:-
Friterade små minipaprikor med vinägrett. 

125:-

CHOKLADTRYFFEL 45:-
 

Smörkula & Woodford Reserve Bourbon.

GULDKANT Á LA REVSUND (AVEC) 100:-

 

OST & VILT

Rödvinssås, bearnaisesås, champinjoner,

savoykål, steklök & rostad potatis/

pommes.

FLÄSK SCHNITZEL 195:-

VITLÖKSBRÖD 65:-
Levainbröd stekt i vitlöksmör. 

 
Bärkompott, mandel & lättvispad grädde.

VECKANS TIPS!

139:-

75:-

 

Smörkula, kaffelikör & Woodford Reserve 

Bourbon & en kula vaniljglass på toppen.

REVSUNDSKAFFE 165:-
STIFMOR
STIFF DRINK 

139:-

R E V S U N D s  T A P R O O M

&
Y R S E L

Sovel
R E V S U N D s  T A P R O O M

Gårdsförsäljning?
Se sista sidanBoka ditt bord nu för 

att säkra 

er plats!! boka.revsun
ds.se


